Pernikovy kapkejk
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Budete potrebovat

Hladka muka 100 g
Krupicovy cukor 150 g
Kakao 3549
Prasok do pediva 1CL
Cokolada 60 g
Horuca voda 180 ml

Vajicka 2 ks



Rastlinny olej 80 ml

Slivkovy dzem Hamé 2 PL
Mascarpone 250 g
Smotana na Sfahanie 100 ml
Pernikové korenie Vitana 2 CL

a praskovy cukor podla chuti
Skorica mleta Vitana 1 CL

Pernikové korenie Vitana 1CL

Priprava receptu

Cesto: V miske zmieSame muku, krupicovy cukor, kakao, pernikové
korenie, prasok do peciva a Skoricu Vitana.

Do horucej vody pridame ¢okoladu a rozmieSame. Zmes vmieSame
metliCkou k sypkej zmesi.

Pridame vajicka, olej a dZzem a kratko premieSame, kym sa suroviny
neprepoja.

Do formy na muffiny viozime kosSiky, vylejeme cesto a peCieme pri 180
stuprioch cca 20 - 25 minut.

Po dopeceni nechame vychladnut.

Krém: Vymixujeme mascarpone, smotanu na $lahanie, 2CL
Pernikového korenia Vitana a cukor podla chuti.

Kapkejky ozdobime krémom pomocou ozdobnej Spicky.

Pozrite aj videonavod.


https://youtu.be/fZOr6J0on7Y

Skorica mleta Pernikové korenie



